
P R Z E P I S  N A  P I E R N I C Z K I  
Z A A C

O P R A C O WA N I E : N ATA L I A  M I K O S

Ź R Ó D Ł O  G R A F I K I  P C S : P R O G R A M  
B O A R D  M A K E R



NA STOLNICĘ WYSYP 300 G MĄKI



DODAJ 2 DUŻE JAJKA



DODAJ 100 G MIODU



DODAJ 130 G CUKRU



DODAJ 100 ML OLEJU 



DODAJ 2 ŁYŻKI PRZYPRAWY DO PIERNIKA



DODAJ 1 ŁYŻECZKĘ SODY OCZYSZCZONEJ



WSZYSTKIE SKŁADNIKI POŁĄCZ ZE SOBĄ



CIASTO ROZWAŁKUJ NA GRUBOŚĆ 4 CM



WYKRÓJ RÓŻNE KSZTAŁTY PIERNICZKÓW 

I UKŁADAJ JE NA BLASZCE DO PIECZENIA



PIECZ W 180ºC PRZEZ 8 - 10 MINUT



WYSTUDZONE CIASTECZKA UDEKORUJ LUKREM 

LUB BARWNIKAMI



SMACZNEGO!


